Vorspeisen

Gebratene Pilze
frische Krauter | Knoblauch | Avokado | Salat *™'

Gebeizte Lachsforelle

Sauerrahm | Kopfsalat | Pumpernickel Saldinl

Karamellisierter Ziegenkése

Quitte | Granatapfel | krosser Speck | ,alter” Balsamico *7*"

Lemischter Salat
nach Saison | als Vorspeise oder als Beilage

9.0,
Suppen
Rinderkraftbriihe

Pfannkuchen | Gemiisestreifen

Rinderkraftbriihe

Lebernocker] "0

14710

Gemiisebrihe

Gemisestreifen | Krauter-Griefnockerl

Schwarzwurzelcremesuppe
Linsen-Strudel | Croutdns “"%*"

Hauptgerichte
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13

125

6.a

Bestes Rindfleisch aus artgerechter Tierhaltung

Ochsenbraten vom Galloway-Rind
Spatzle | Kartoffelknadel | Salatteller 7

Ochsenlende <medium gebraten>

Balsamico-Zwiebel | Krauterbutter | Schupfnudeln ™"

Rinderbacken <langsam geschmart>
Ofengemise | Kartoffelgratin """

22,3

30

28,3

Wild aus heimischen Walderm

Rehkeule <geschmort>
Blaukraut | Wachholderrahm | Preiselbeeren | Sptzle

148.10.11

28




Fisch von Fisch von Familie Lang aus Regelmannsbrunn
Saiblingsfilet

Schwarzwurzeln | Rote Bete | Petersilienkartoffel **7%0! 26
Lachstorellenfilet aus dem HeiBrauch
Orangen-Saverkraut | Gerstenrisotto **740 26

Bestes Fleisch von der Metzgerei Joseph Huber

Schweinefilet <rosa gebraten>

Rahmrosenkahl | Speck | Butterspatzle 70 26
Schweinebraten vom Naturschwein

Kartoffelsalat | Knidel | Salatteller * 15,5
Kalbsrahmbraten

Spatzle | Serviettenkniidel | Salatteller %" 24,5
Vegetarisch & Vegan

Kartoffel-Spinat-Roulade

Ofengemiise | Pilze 7% 24
Spitzkohl <geschmort>

Kréuterjoghurt | Granatapfel | Walnisse ®° 19,5
Schwarzwurzeln

Fenchel | Senf | Kartoffel ®° vegan ! 22

Unsere Nachspeisen

Vanilleeis | warme Himbeeren | Sahne 7 8

Walnusseis | hausgemachter Eierlikar | Sahne 784 8

Gemischtes Eis (3 Kugeln nach Wahl: - Vanille - Schoka - Erdbeere)

mit / ohne Sahne "’ 6.5]6.2
Frische Waffeln

Rumtopffrichte | Salz-Karamellgis " g
Schokoladencreme

Baumkuchen | Orangen | Quitte ' g

,Bieramisu” mit unserm ,, Stark-Sud”
Vanillesofe | Kaffeerahmeis " g

Bei Bei]ageuc‘iudenmgeu erlauben wir uns fiir den Mehrautwand 120 € zu berechnen!

Allergenenzuteilung finden Sie auf einem separaten Blatt. Bitte fragen Sie danach




